Annick et Mathieu Bosson

Avenve de la Gare 10
1630 Bulle
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Carte d’apéro : Hiver

1.
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Cuchaule - magret de canard — moutarde de
bénichon

Blinis - houmous - tomates séchées — tuile
parmesan

Focaccia — truite fumée - origan — creme
double

Samossa de légumes — crevette — tandoori
Tartine de roastbeef — poivre vert - cerfeuil
Quiche de saison

Croustillant de volaille — huile de truffe
Terrine de saumon — aneth — crackers maison

Eclaire — chevre — poire - noix

10. Mini burger - poulet — curry — céleri branche



Les douceurs : Hiver

Fondant chocolat - passion
Fraicheur citron meringué
Marquise aux trois chocolats
Variation d’agrumes

Pomme Tatin — sablé breton
Ananas — baies roses
Cheesecake — fruit de la passion

Panna Cotta mangue - coco
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Mille feuilles — chocolat — noisette

10. Macaron exotique



Formules pour apéro (bouchées)

Formule 1 Fr. 17.50/personne :
5 sortes (salé et/ou sucré)
Formule 2 Fr. 24. --/personne :
7 sortes (salé et/ou sucreé)
Formule 3 Fr. 29. --/personne :

9 sortes (sale et/ou sucré)

A partir de 10 personnes



