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1. Jondant chocolat - passion
8. Marquise aux trois chocolate
4. Paillete — pelit fruits
5. Whiance fraise — cilron vert
6. Douceur fraive — vanille — sable breton
7. Panna Colta — pache de dignes
8. Macaron framboise
9. Doupe de fraise — din rouge - menthe
10. Duo abricot - pistache
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